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SUBITO COTTO 60 Spécialiste de la flamme

Prenez du plaisir a faire de bonnes pizzas
comme au restaurant!

Par leur poids relativement modéré, ils peuvent étre transportés
facilement sur la terrasse ou dans le jardin.

Le Subito Cotto est un vrai petit four & bois, idéal pour

Leur consommation de bois est vraiment faible
une utilisation a la maison, avec une voite et une sole

il faut seulement 30 minutes pour atteindre les 450°C.
entiérement en béton réfractaire de haute qualité.

. » . ) Le Subito Cotto est certifié 100 % fabrigué en Italie.
Comme un four a bois traditionnel, une fois la température de

. 3 - ) Tous les composants sont de fabrication artisanale, en direct
cuisson atteinte, le four maintien longtemps cette température

méme aprés extinction du feu. Le Subito Cotto estidéal de nolre usine selon e TElioSLERERS
pour cuisiner les pizzas mais aussi du pain et toutes sortes
de plats comme les viandes, poissons, légumes
et desserts.

Tous les modéles Subito Cotto
sont préts a étre utilisés, il 'y a pas
besoin de les assembler et de les

isoler, la finition est réalisée par

une coque en composite.
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! l
A
86 %

’ N A
27 56 +'8
19

¢4 4

v =2 : v ¢ ¢
< > < ». < > < »
93 60 83 A 60
Vue de coupe Vue de devant Vue de derriere Vue de dessus

gf-flam.com



	Diapo 1

